Ges pieczona z gruszkami

Skladniki:

* ges bez podrobdw,

1 kg gruszek,

1 lyzeczka cynamonu,

2 tyzeczki suszonego tymianku,

1 tyzeczka suszonego majeranku,
sOl i pieprz do smaku,

stodka papryka dla koloru,

kilka gatazek Swiezego tymianku.

Sposob przygotowania:

Ges umy¢, osuszy¢, natrze¢ od srodka i na zewnatrz sola i pieprzem. Gruszki pokroi¢ w
¢wiartki, pozbawi¢ gniazd nasiennych. Polowe gruszek wymieszaé z cynamonem i suszonymi
ziolami, napemlic¢ nimi wnetrze gesi. Ge$ umiesci¢ w brytfannie, oprészy¢ papryka. Przykry¢
i piec 2,5 godziny w 180°C. Nastepnie odla¢ czes¢ wytopionego ttuszczu, dookota utozy¢
reszte gruszek i gatazki tymianku. Zmniejszy¢ temperature do 160°C. Piec kolejna godzine.
Odkry¢ naczynie i piec jeszcze godzine, aby skérka tadnie sie zarumienita.
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