KACZKA MARYNOWANA W NALEWCE MAJERANKOWE],
PIECZONA Z JABEKAMI

Skladniki:

» 2-3 lyzki majeranku oraz do nacierania
e 200 ml wodki

4 duze jabtka

» Kaczka Zagrodowa

e tyzeczka cukru

* pieprz

* 50l

Sposob przygotowania:

Majeranek i cukier zala¢ wodka, odstawi¢ na minimum 12 godzin. Nastepnie umyta i
osuszong Kaczke Zagrodowa zala¢ nalewka, wcierajac dodatkowo troche majeranku.
Marynowa¢ minimum 6 godzin, obracajac kaczke, co godzine. Nastepnie wyciagnac z
marynaty, natrzec sola i pieprzem (réwniez wewnatrz), przetozyé do naczynia
zaroodpornego. Jabtka pokroi¢ w ¢wiartki, nadzia¢ nimi kaczke, jesli zostana jakie$ kawatki,
oblozy¢ kaczke w naczyniu. Naczynie przykry¢ folig aluminiowa i wstawi¢ do piekarnika.
Piec 2 godziny w 190 st. C, przy czym po pierwszej godzinie $ciggnac folie by kaczka tadnie
sie zrumienila i pola¢ wytworzonymi sokami. Po upieczeniu odstawi¢ na chwile, po czym
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podzieli¢ na porcje i podawac, np. z thuczonymi ziemniakami lub kasza gryczana niepalona.
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