KACZKA PIECZONA W BRZOSKWINIACH, FASZEROWANA
CIELECINA

Skladniki:

* 1 butka namoczona

1 kaczka zagrodowa

* 2 lyzeczki estragonu

* 4 brzkoskwinie (moga by¢ tez z puszki)
» 500 g cieleciny (np gulaszowej)

* jajko

* 50l i pieprz do smaku

 szczypta kardamonu

Sposob przygotowania:

Kaczke nacieramy solg, pieprzem, kardamonem i tyzeczka estragonu. Cielecine mielimy z
odcisnieta butka, mieszamy z jajkiem, sola i tyzeczka estragonu. Nadziewamy kaczke i
zwigzujemy nogi aby farsz nie wypadt. Kaczke uktadamy w formie razem z potéwkami
brzoskwin, przykrywamy i pieczemy ok 2,5 godziny w 180 st.C. Na ok 40 minut przed
koncem pieczenia odkrywamy aby sie zrumienita
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