Kaczka pieczona z jablkiem i zurawing

Skladniki:

1 kaczka,

* 3 jabtka ze skorka,

* 1 lyzka suszonego estragonu,

» 2 tyzki suszonego majeranku,

* 4 tyzki oliwy z oliwek,

* 3 tyzki soku malinowego lub konfitury malinowej,
» stoiczek zurawiny,

* s8], pieprz czarny mielony.

Sposob przygotowania:

Kaczke doktadnie umy¢, osuszyé, nasmarowac oliwg z oliwek, a nastepnie natrzec¢ solg,
pieprzem i estragonem. Jabtka pokroi¢ na éwiartki, wykroi¢ gniazda nasienne i wymieszac z
2 tyzkami majeranku. Jabtka wlozy¢ do srodka kaczki i spig¢ wykataczkami lub zaszy¢ nicia
kuchenna. Kaczke wtozy¢ do zaroodpornego naczynia i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika
(230°C). Piec nie przykrywajac przez 1/2 godziny, a nastepnie przykry¢ naczynie i
zmniejszy¢ temperature do 180°C. Piec przez kolejne 2 godziny. Podawac z zurawina
wymieszang z sokiem lub konfiturg malinowa.

Do przygotowania potrawy polecamy popularng kaczke Pekin lub bardziej
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wyrafinowang w smaku kaczke Barbarie z naszej gamy premium Drosed Selection.
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