Kurczak Kukurydziany z jabtkami

Skladniki:

1 Kurczak Kukurydziany,

» 4 winne jabtka,

* gars¢ suszonej zurawiny,

* 1 tyzka masta,

1 szklanka cydru lub soku jabtkowego,

 przyprawy: sél, pieprz, tymianek, papryka stodka i ostra, majeranek.

Sposéb przygotowania:

Kurczaka dokladnie nacieramy przyprawami i zostawiamy na noc w lodéwce. Jabtka myjemy,
kroimy na ¢éwiartki i wykrawamy gniazda nasienne. Nadziewamy kurczaka porcja jabtek i
zurawiny, a nastepnie spinamy wykataczka. Pozostaltymi jabtkami obktadamy kurczaka,
podlewamy cydrem i pieczemy ok. 75-90 minut (w zaleznosci od wielkosci), w temp. ok.
180°C. Podczas pieczenia kilka razy polewamy kurczaka powstatym sosem, a w potowie
pieczenia dodatkowo uktadamy na nim widérki masta.
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