Wesole buleczki z kurczakiem, mozzarella i pomidorami

Skladniki:

2 szklanki maki,

e 40 g zimnego masta,

e 1 lyzeczka cukru,

* 100 ml mleka,

« 1 ptaska tyzeczka suchych drozdzy,

* 1 tyzeczka soli,

* 1 duze jajko (do ciasta),

1 rozbettane jajko (do posmarowania),

» pieczony kurczak (najlepiej resztki pieczonego Kurczaka Kukurydzianego),
* 1/2 puszki pomidorow krojonych bez skory,
1 kulka mozzarelli,

* s0l,

* pieprz,

» ziola prowansalskie,

1 zabek czosnku, przecisniety przez praske,
* pieprz czarny w ziarenkach.
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Sposob przygotowania:
Pomidory mieszamy z czosnkiem i doprawiamy sola, pieprzem i ziotami prowansalskimi.

Do miski wsypujemy make, drozdze, sél i cukier. Dodajemy pokrojone masto, mieszamy,
dolewamy mleko i whijamy jajko. Catos¢ wyrabiamy tak, by powstato elastyczne ciasto.

Dzielimy je na 6 czesci i rozwatkowujemy. Na srodku kazdej z nich uktadamy pomidory,
kurczaka oraz ser. Zlepiamy doktadnie, formujac buteczke. Nadmiar ciasta odrywamy i
smarujemy buteczki rozbettanym jajkiem.

Z resztek ciasta przygotowujemy ryjek i noski. W tym celu trzeba ciasto rozwatkowac i
wycig¢ niewielkie krazki, a na ich srodku dziurki. Tak powstaly ryjek uktadamy na buteczce.
Nastepnie matym kieliszkiem wycinamy z ciasta krazki, ktére tniemy na 4 czesci, tworzac
uszka. Rowniez ukltadamy je na buteczkach, ktore dodatkowo ozdabiamy ziarenkami pieprzu,
by wygladaty jak oczka. Wktadamy do piekarnika nagrzanego do 190°C i pieczemy przez 25
minut.
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